
Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins Culinarium  
und arbeiten deshalb soweit wie möglich mit einheimischen Spezialitäten aus der Region. 

  

Menuplan   
03. – 09. August  2026 

(Woche 32) 

Datum  Mittagessen  Abendessen 

MONTAG  

03.08.2026 

  

 

Crèmesuppe  

Blattsalat   

Spaghetti mit zweierlei Saucen  

Reibkäse  

Früchtekorb    

Süsses Gebäck  

 

DIENSTAG  

04.08 .2026 

 

Suppe Bauernart  

Gemischter Salat  

Trutenschnitzel mit Currysauce  

Basmatireis, Asiagemüse   

Früchtecr ème mit Rahm    

Spanische Omelette  

Kleiner Blattsalat   

MITTWOCH  

05.08.2026 

 
 

Gemüsec rèmesuppe  

Saisonsalat  

Gemüse und Käsekuchen  

Kompott           

Speckteller, garniert  

Zwiebelbrot   

DONNERSTAG  

06.08 .2026 

  

Frische Fleischbrühe mit Einlage  

Kleiner Salat mit Kichererbsen  

Schweinsbraten mit Kräutersauce  

Polenta, Saisongemüse  

Früchtekorb   

Gefüllte Sandwiches mit Fleisch 

und Käse   

FREI TAG 

07.08.2026 

Maiscr èmesuppe  

Bunter Salat  

Sautierte Fischfilet "Müllerin nen Art"  

Mosaikkartoffeln, Blattspinat  

Gemischte Glace mit Rahm     

Milchreis  mit Kompott     

 SAMSTAG   

08.08.2026 

 

Klare Lauchsuppe  

Sommersalat  

Heisser Fleischkäse aus dem Ofen  

Kartoffelsalat, Blattsalat  

Kleines Dessert   

 Dampfnudeln mit Vanillesauce     

SONNTAG  

09.08.2026 

 

Kraftbrühe mit Einlage  

Sonntagssalat   

Kalbsgeschnetzeltes  "Stütlihus"  

Feine N udeln, Gemüsebouquet   

Mousse im Weckglas    

Fleisch - und Käseplatte  

Café Complet      

Du bist nie zu alt, um dir ein neues Ziel zu setzen oder einen neuen Traum zu träumen.  
 

Geehrter Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  Ihr Stütlihusteam 


